АЗӘРБАЈҸАНДА ЈЕНИ МАРКАЛЫ ӘТИРЛИ 
ШӘРАБЛАРЫН ИСТЕҺСАЛЫНДА ЕРКӘК ЧИЧӘК 
ТИПЛИ ЈАБАНЫ ҮЗҮМҮН ИСТИФАДӘСИ 


М.В.АМАНОВ, 
кәнд тәсәррүфаты елмләри намизәди 


Азәрбајҹан ЕТ Үзүмчүлүк вә Шәрабчылыг Институту 


зүмүн әсас ҝенефонду олан 
јабаны үзүм өз хүсусијјәт- 
ләринә көрә кениш исти- 
фадә имканларына маликдир. 

А.М.Негрул, П.А.Баранов, ИТ.Ва- 
силченко, М.В.Аманов вә диҝәр мүәл- 
лифләр гејд едирләр ки, јабаны үзүм 
селексија ишиндә истифадә едилмәклә 
јанашы, тәбабәтдә вә е`мал сәнајесин- 
лә дә бөјүк әһәмијјәтә маликдир. Јаба- 
ны үзүмүн мејвәси һәлә гәдим заман- 
лардан ган азлығы, дамар-ган системи 
хәстәликләринин мүалиҹәсиндә ҝениш 
истифадә олунурду. Јабаны үзүмдән 
шәраб, абгора, маринад, мүрәббә вә с. 
хүсуси тама малик мәһсуллар һазырла- 
нырды. 

Әтирләшдирилмиш шәраблар - шә- 
раб материалы, етил спирти, сахароза 
(шәкәр колери) вә хүсуси әтир вә дад 
верән ингредиентләрин ҹөвһәри купаж 
едилмәклә һазырланыр. Илк дәфә ола- 
раг әтирли Вермут шәрабынын истеһ- 
салы илә 1786-ҹы илдә Туриндә (Ита- 
лија) мәшғул олмушлар. Әтирләшди- 
рилмиш кејфијјәтли шәраблар истеһ- 
сал етмәк үчүн әсас шәртләрдән бири 
там салам, һеч бир кәнар гохусуз 
олмајан түнд вә ја сүфрә шәраб мате- 
риалынын олмасыдыр. Бу тип шәраб- 
ларын һазырланмасында ингредиентлә- 
Рин ҹөвһәриндән башга ефир јағлары, 
Әтирли маддәләр (ванилин), хариҹи өл- 
КӘләрдә исә һәмчинин балзам вә әтир- 


ЛИ спиртләрдән истифадә едилир. 
ариҹи өлкәләрдә, әтирли маддә- 
Ләрин шәрабларын тәркибиндә макси- 
МУМ галмасыны тә’мин етмәк үчүн (ок- 
СИДЛӘШМӘнин гаршысынын алмагла) 
Шәраба 10.20 мг/дм Һесабы илә сул- 
аы у вурулур вә бу мигдарын 
Ји даим изләнир. Әтирләшди- 
бураш Шораблар әсасән ики нөвдә 
нкт: түнд вә десерт. Онлар 
чәћра ы көрә үч ҹүр олурлар: ағ, 
° “Ырмызы. Түнд әтирләшди- 
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рилмиш шәрабларда нисбәтән аҹылыг 
һисс олунур, спиртлик 16-18% Һәҹм, 
шәкәр 6-10 г/100 см3, титирләшән тур- 
шулуг 4-6 г/см3 тәшкил едир. Әтир- 
ләшдирилмиш десерт шәраблар тәрки- 
биндәки спиртин, шәкәрин, органолеп- 
тик бирләшмәләрин мигдарына ҝөрә 
түнд шәраблардан фәргләнир. Белә ки, 
десерт шәраблар даһа интенсив әтрә вә 
дада малик олурлар. 

Әтирли шәрабларын һазырланма- 
сында ингредиент кими әтирли отлар, 
биткиләрин кичик будаглары, јарпагла- 
ры, чичәк вә ләчәкләри, көкләри вә с. 
истифадә едилир. Әтирли отлардан - 
ванил, михәк, дарчын, хына ағаҹынын 
габығы, мускат гоху, һил вә с. ҝөстәр- 
мәк олар. Белә отлар шәраба мүхтә- 
лиф үсулларла, јә’ни гуру һалда, спир- 
тә вә Ја спиртләшдирилмиш шәраб ма- 
териалына чөкдүрүлдүкдән сонра вуру- 
лур. 

Ингредиентләр әҝәр спиртә һопду- 
рулурса, онда 80%-ли спирт мәһлулу 
һазырланыр вә ҹөвһәр алынаҹаг мәһсу- 
лун үзәринә әлавә едилир, 50°С темпе- 
ратурда 12 саат мүддәтиндә екстракси- 
Ја ҝедир. Екстраксијадан алынан ҹөв- 
һәр шәраблара вурулур. 

Кечмиш иттифаг һөкумәти дөврүн- 
дә Јејинти Сәнајеси Назирлији 1953-ҹү 
илдә вермут маркалы шәрабларын бу- 
рахылмасына иҹазә вермишдир. Бир 
илдән сонра түндләшдирилмиш вә де- 
серт маркалы әтирләшдирилмиш шә- 
рабларын истеһсалына башланылмыш- 
дыр. 1966-ҹы илдән истеһсал олунан 
“Нектар” ағ десерт ординар шәрабында 
спиртлик 15% һәҹм, шәкәр 16-17 г/100 
см3, титирләшән туршулуг 4-5 г/дм* 
олмушдур. Бу шәрабын һазырланма 
технолоҝијасынын әсас хүсусијјәти он- 
дан ибарәтдир ки, бурада әтирли отла- 
рын чичәкләринин ингредиентиндән 
истифадә едилмишдир. Чичәкләр мај 
ајынын 15-дән ијун ајынын 10-на дәк 


јығылыр вә бөјүк чәнләрә долдурула- 
раг үзәринә 60-70% һәҹм түндлүјү олан 
сағлам шәраб материалы вурулур. Һе- 
сабат 6 декалитрә 1 кг чичәк һесабы 
илә апарылыр. 

Молдова республикасында истећсал 
олунан Вермут маркалы шәраблара 
дөвләт стандартына әлавә олараг есен- 
сија вә ванил тозу вурулмасына иҹазә 
верилмишдир. Украјнада исә Вермут 
шәрабларына “Чобан јастығы” вә “Бу- 
зун чичәји“ ҹөвһәринин вурулмасы 
мәсләһәт көрүлмүшдүр. Һәмин 
тә`лимата әсасән ингредиентин шәраба 
вурулмасы гајдасы ашағыдакы кими 
төвсијә едилир: 1000 дал Вермут мар- 
калы шәраб һазырламаг үчүн 10 дал 
ингредиент екстракты тәклиф едилир. 
Бу чөвһәрин шәраба вурулмасы исә 16 
ҝүн әрзиндә мәсләһәт ҝөрүлүр. 

Кечмиш Иттифагда Вермут шәраб- 
ларын һазырланмасы үчүн истифадә 
олунан ингредиентләрин өјрәнилмәси 
“Магарач” Елми-Тәдгигат Институтуна 
тапшырылмыш вә институт ҹөвһәр һа- 
зырламаг үчүн ашағыдакы ингредиент- 
ләри төвсијә етмишдир. Ҝәндалаш чи- 
чәји, сүрвә (адачајы), зәфәран, михәк, 
һил, кинә көкү, зубровка, нанә, бәнөв- 
шә көтүјү. Институт Һәмчинин тәклиф 
етмишдир ки, ингредиентләри дәмлә- 
дикдән сонра онлары овунту һалына 
салмаг олмаз, хырда-хырда доғрајыб 
спиртлә екстраксија етмәк лазымдыр. 
(Валјука Ҝ.Ҝ., Датунашвили Е.Н., Бур- 
Јан В.Н., Попов К.С., Јежов В.Н. вә с). 

Габаглар Русијада әтирли Вермут 
шәрабларынын истеһсалы үчүн Итали- 
Јанын “Риккадеониа” фирмасынын ис- 
теһсал етдији ширәләрдән истифадә 
едилирди. 1961-1962-ҹи илләрдә “Ма- 
гарач” институтунун әмәкдашлары 
К.С.Попов вә С.Огородникин иштира- 
кы илә Крым вилајәтинин әтирли бит- 
ки флорасы өјрәнилмәјә башланылды. 
Онлар тәрәфиндән шәрабчылыгда Вер- 
мут истеһсалы үчүн истифадәјә јарар- 
лы 28 нөв әтирли битки ашкар едилди. 
Бунлардан исә солмаз чичәји, Мај чи- 
чәји, Канпер вә Кузмич оту әтирли 
екстракт һазырламаг үчүн сечилмиш- 
дир. 

Рус алимләринин әтирли Вермут 
шәраблары истеһсалы Үчүн мүәујән ет- 
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дикләри ингредиентләр хариҹдә бура. 
хылан ингредиентләрдән кејфијјәтин 
көрә ашары сәвијјәдә олмушлар. Она 
көрә дә Русијада Вермут истеһсалында, 
хариҹдә истеһсал олунмуш ҹөвһәрлә. 
рин тәтбигиндән имтина етмәк мүмкүн 
олмамышдыр. 

Хариҹи ингриентсиз ишләнмиш 
әтирли шәраблар гејри типик, гәтран- 
лы, от тамына малик олур. Белә шә. 
раблара тәләбат аз олдуғундан онлар 
истеһлак базарында өзләринә лајигли 
јер тута билмир. 

Тәдгигатларымызла мүәјјән едил- 
мишдир ки, јабаны үзүмүн функсионал 
еркәк типли чичәкләри чох ҝөзәл әтрә 
маликдир вә она ҝөрә дә әтирләшди- 
рилмиш шәрабларын истеһсалында мү- 
вәффәгијјәтлә истифадә едилә биләр. 
Функсионал еркәк типли чичәкләр дүз 
дуран еркәкҹикләрдән вә зәиф инки- 
шаф етмиш сүтунсуз вә ағызҹыгсыз ди- 
шиҹикләрдән ибарәтдир. Онлар тоз- 
ҹуглары Јүксәк дәрәҹәдә мајалама га- 
билијјәтинә маликдир. Бу әламәт сүн’и 
тозландырма үчүн чох әһәмијјәтлидир. 
Еркәк чичәкләрин тозҹуғу ајрыҹа һү- 
ҹејрәләрдән ибарәтдир, онда ики гы- 
лаф, протоплазма, нүвә вә јағ дамҹысы 
олур. Истәр мәдәни сортларда, истәрсә 
дә јабаны үзүмдә чичәјин дишиҹик ал- 
ты һалгасында 5 әдәд нектар вәзи олур, 
бә’зән исә онларын сајы 6-7 әдәдә ча- 
тыр. Нектар вәзидә чох јахшы әтри 
олан ефир Јағлары топланыр. Нектар 
вәзиләр әсас е'тибары илә паренхим 
гурулуша маликдир вә хариҹдән спидер 
илә өртүлмүшдүр. Еркәк чичәк типинә 
малик олан чичәк групларында нектар 
вәзиләр даһа јахшы инкишаф едир вә 
онлар мәдәни үзүм сортларынын чи- 
чәкләри илә мүгајисәдә даһа әтирли- 
дир. 


Јабаны үзүмүн чичәкләриндәки 


нектар вәзиләриндә олан ефир јағлары 
чох кәсафәтли әтрә малик олдуғундан, 
биз әтирли шәраб һазырламаг үчүн 
нектарлы чичәкләрдән ингредиент ки- 
ми истифадә етмишик. Нектар ингре- 
диентинин һазырланмасында Аксу рајо- 
нунун Ҝирдиманчај Һөвзәсиндән, Сал- 
Јан рајонунун Күр чајы әтрафындан вә 
Турјанча) саһилләриндән кәтирилмиш 
еркәк типли Јабапы үзүм нөвләринин 


чичәкләриндән истифадә едилмишдир. 

Бу мәгсәдлә 1996-1998-ҹи илләр 
әрзиндә ма) ајынын 27,29,30-да ҝөстә- 
рилән Јерләрдән ЈЫғылыб ҝәтирилән 
јабаны үзүмүн еркәк чичәкләри ики 
вариантда 65-80%-ли спирт мәһлулуна 
Һопдурулмушдур. Алынмыш нектар 
екстракты вариантлар үзрә сүфрә вә 
десерт шәрабларынын һазырланмасы 
заманы истифадә едилмишдир. Шәраб- 
ларын һазырланмасы заманы Азәрбај- 
ҹан шәрабчылығы үчүн ән'әнәви олан 
Бајан ширә, Ркасители вә Мәдрәсә 
үзүм сортларындан алынан ширәдән 
истифадә едилмишдир. Үзүм ширәсин- 
дән ағ вә гырмызы сүфрә, ејни заманда 
ҹәһрајы десерт шәраблары һазырлана- 
раг гејд едилдији кими тәҹрүбәләр го- 
Јулмушдур. 

Тәҹрүбә І 

І вариант - Ағ сүфрә шәрабы - нә- 
зарәт, 

П вариант - Ағ сүфрә шәрабы - 10 
л 200 грам екстракт, 

Ш вариант - Ағ сүфрә шәрабы - 10 
л 400 грам екстракт. 


Тәҹрүбә П 


І вариант - Гырмызы сүфрә шәрабы 
- Нәзарәт, 

П вариант - Гырмызы сүфрә шәра- 
бы - 10 л шәраба 200 гр. екстракт 

Ш вариант - Гырмызы сүфрә шәра- 


бы - 10 л шәраба 400 гр. екстракт. 
Тәҹрүбә Ш 
І вариант - Чәһрајы десерт шәрабы 
- Нәзарәт, 
П вариант - Чәһрајы десерт шәрабы 


- 10 л шәраба 250 тр. туру нектарлы 
чичәк. 


Ш вариант - Чәһрајы десерт шәра- 
бы - 10 л шәраба 350 гр. гуру нектар- 
лы чичәк. 


Вариантлар әсасында шәрабларын 
кејфијјәт көстәричиләри лаборатори]а 
анализләри илә тә’јин едилмишдир. 
Анализин нәтиҹәләри 1-ҹи ҹәдвәлдә 
верилмишдир. 

Әввәлки тәҹрүбәләримиздән 
мә`лум олмушдур ки, “Нектар” типли 
ағ вә гырмызы сүфрә шәрабларын һа- 
зырланмасында ән јЈүксәк ҝөстәриҹијә 
ПІ вариантда (10 л шәраба 400 гр екс- 
тракт) наил олунмушдур. Мүәјјән едил- 
мишдир ки, шәраба вурулан нектарлы 
чичәкләрин әтри гыса бир вахтда шә- 
раба кечмишдир. Сүфрә шәрабынын 
тәркибиндә олан 11% һәҹм спирт нек- 
тарын әтрини горујуб сахлаја билмиш- 
дир. Бу шәраб дегустасија вахты 9,3 
балл гијмәт алмышдыр. 


Әтирләшдирилмиш шәрабларын кејфијјәт ҝөстәриҹиләри 
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Нөвбәти тәҹрүбәмиздән ҝөрүндүјү 
Кими әтирләшдирилмиш шәрабларын 
һазырланмасында Јалныз гуру нектар 
ЧИчәкләриндән дејил, һәмин чичәклә- 
РИН спиртә Һопдурулмуш ҹөвһәриндән 
Дә ёни мүвәфәгијјәтлә истифадә ет- 
МӘК олар. 
в рочрүбәләрдә истифадә едилән АЕ 
КЫ Ірмызы сүфрә шәрабларында ШӘ- 
Р Галығы 0),15-0,19 г/100 см? олмуш- 
еи үчүн ҝөтүрүлән һәр ИКИ 
ё нүмунәсинин һазырланмасы 
И сүфрә шәрабларынын һазырлан- 


1. Нәзарәт 0,9936 0,267 Б 
2. | 10 л шәраба 
| 200 г ҹөвһәр 0,9934 0,269 9, 
3. 10 л шәраба | 
400 г ҹөвһәр 0,9933 0,274 Э; 


Ағ сүфрә шәрабы 


№.си Материалын Хүсуси | Фенол маддә- | Титирләнән 
| ады чәки | ләри (ї/дм*) |туршулу: 
та ИШААРА АН 
| Ж Нәзарәт | 0,9938 0,247 6.53 
| Ж 10 л шәраба| | 
200 г ҹөвһәр 0,9934 | 0,247 6,34 
3. 10 л шәраба, | 
400 г ҹөвһәр) 0,9932 | 0,249 6,11 


Гырмызы сүфрә шәрабы 
‚61 


54 


50 


ө, 


| 


Спиртлик | Екстракт | Дегустасија 
9% һәҹм |г/100 см" | гијмәти (бал.) 


Учуҹу тур- 
| шулуг г/дм° 


г/дм? 


0,41 7,3 | 
0,40 ТИШ 
0,40 9,1 
0,33 26,35 8,2 
0,40 8,6 
0,36 8,9 


ма технолоҝијасы” әсасында апарыл- 


мышдыр. 

Биринҹи ҹәдвәлдән ҝөрүндүјү кими 
нәзарәт нүмунәси олан - ағ шәраблар- 
да спиртлик 10,79% һәҹм, титирләнән 
туршулуг 6,53 г/дм*, гырмызы шәраб- 
ларда исә спиртлик 9,85% һәҹм, титир- 
ләнән туршулуг 5,61 г/дм* олмушдур. 
Ејни заманда һәм гырмызы, һәм Дә ағ 
шәрабларда, шәраба әлавә олунан ҹөв- 
һәрин мигдарындан асылы олараг, хү- 
суси чәкинин, титирләнән туршулуғун 


вә екстрактлығын хе)ли азалмасы мүәј- 
јән едилмишдир. Бунунла бәрабәр, ҝө- 
рүндүјү кими бу вахт шәрабда фенол 
маддәләринин мигдарынын, учуҹу тур- 
шулуғун вә спиртлијин аз да олса арт- 
масы һалы мүшаһидә едилир. | 
Шәраб нүмунәләриндә спиртлијин 
артмасы, ингредиент кими әлавә еди- 
лән ҹөвһәрин тәркибиндәки спиртлик 
фаизинин јүксәк олмасы илә изаһ еди- 
лир. Ејни заманда, хүсусу чәкинин вә 
екстрактлығын ашағы дүшмәсини дә бу 
факторла бағламаг олар. 
Органолептик ҝөстәриҹиләринә 
көрә ПІ вариантда 400 гр, нектар чөв- 
һәри әлавә олунан шәраблар хүсусилә 
фәргләнмишләр вә дегустасија заманы 
ағ сүфрә шәраблары 9,2 балл, гырмызы 


сүфрә шәраблары исә 8,9 балл илә ги). 
мәтләндирилмишләр. 

Нөвбәти тәҹрүбәләр чәһрајы десерт 
шәраблары үзәриндә апарылмышдыр, 
Бунун үчүн 16% һәҹм спирти, 15 5 
г/100 см* шәкәри вә 4,7 г/дм3 титирлә. 
нән, туршулуғу олан чәһрајы десерт 
шәрабы һазырлаймышдыр. Һазырлаң- 
мыш бу шәрабларын үзәринә 1997-4 
илдә гојулмуш тәҹрүбәдәп фәргли ола. 
раг, нектар мөвһәри дејил, Јабаны үзү. 
мүн гуру чичәкләри 250 вә 350 гр һе. 
сабы илә әлавә едилмишдир. Алын- 
мыш шәраблар үзәриндә кимјәви ана- 
лизләр апарылмышдыр. Чәһрајы десерт 
шәрабларынын физики-кимјәви ҝөстә- 
риҹиләри 2-ҹи ҹәдвәлдә верилир. 


Чәһрајы десерт шәрабларынын физики-кимјәви ҝөстәриҹиләри 


№ Шәраб материалынын Һансы илин Спиртлик 


($ һәҹм) 


| ады мәһсулу 


б | Нәзарәт 


Чәһра]ы десерт 


шәрабы 1997 4,7 | 6,9 
2. Ҹәһрајы десерт шәрабы | | | | 
(250 гр гуру чичәк) 1997 16,5 5;9 4,9 9:2 
Е? | Ҹәһрајы десерт шәрабы 
(350 тр гуру чичәк) 1997 4.6 | 9,8 


Ҹәдвәлдән ҝөрүндүјү кими Ш вари- 
антдакы шәраб ән јүксәк дегустасија 
гијмәти алмышдыр. Бу шәрабын кеј- 
фијјәт ҝөстәриҹиләри (спиртлик 
16,59% һәҹм, шәкәрлик 15,7 г/100 см*, 
титирләнән туршулуг 4,6 г/дм°) тә’ли- 
матда нәзәрдә тутулмуш Бејнәлхалг 
стандартлара ҹаваб верир. 

Гуру чичәк вурулмуш чәһрајы де- 
серт шәраблары 9,2 вә 9,8 балл, нектар 
ҹөвһәри вурулмуш ағ вә гырмызы сүф- 
рә шәраблары исә 8,9 вә 9,1 балл топ- 
ладығындан, нәтиҹә е'тибары илә сөј- 
ләмәк олар ки, чәһрајы десерт шәраб- 


Шәкәрлик | Титирләнән тур- 
(г/100 см") 


Г Жен 
шулуг (г/дм*) | ги)мәти (балл) 


—+.. 


лары даһа јүксәк гијмәтләндирилиб. 

Үмумијјәтлә, јени технолоҝија әса- 
сында һазырланмыш “Нектар” типли 
әтирли шәраблар јүксәк дад вә кејфиј- 
Јәт ҝөстәриҹиләринә маликдир. Буна 
көрә дә республикамызда һәмин шә- 
рабларын истеһсалына башламаг мәг- 
сәдәујғундур. Әминик ки, бу тип шә- 
раблар нәинки дахили базарларда, һәм- 
чинин хариҹи базарларда да рәгабәтә 
таб ҝәтирәрәк өзүнәмәхсус лајигли јер 
тутаҹаглар. Јүксәк кејфијјәтли шәрабла- 
рын истеһсалы исә республика игтисадиј- 
Јаты үчүн сәмәрәли амилә чеврилә биләр. 


„ә. _ 


ТҮНД ШӘРАБЛАРЫН ИСТИ ИШЛӘНМӘСИНИН 
ТЕЗЛӘШДИРИЛМИШ ТЕХНОЛОҜИЈАСЫ 


Ь.К.ФӘТӘЛИЈЕВ, 
техника елмләри намизәди 


Азәрбајҹан Дөвләт Кәнд Тәсәррү 


үсуси технолоҝијасы илә Һһа- 
зырланан Мадера вә Порт- 
вејн типли шәраблар МДБ 
өлкәләриндә, о ҹүмләдән дә мүстәгил 
дөвләтимиздә ән кениш истеһсал олу- 
нан түнд шәраблардандыр. Һәмин шә- 
раблара мәхсус хүсусијјәтләрин јаран- 


фаты Академијасы 


Масы вә формалашмасында һәлледиҹи 
рол ојнајан амилләрдән бири исти иш- 
ләмәдир. Исти илә ишләмә мүддәти, 
Температуру вә шәраб материалынын 
Тәркиби, еләҹә дә исти ишләнән мате- 
риала дахил олан оксиҝенин мигдары 
да бу просесдә әһәмијјәт кәсб едир. 
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